
164 Masala - Indisch, Vegan, Vegetarisch

VORSPEISEN

100 11.00Samosa vegan
vegane teigtaschen mit gemüse gefüllt

101 11.50Pakoda vegan
knusprige vegane snacks aus gemüse und
kichererbsenmehl

102 10.50Onion Bhaji vegan
knusprige vegane snacks aus zwiebeln und
kichererbsenmehl

103 10.50Aloo Chaat vegetarisch
kartoffelsalat nach nordindischer streetfood art

104 13.50No Chicken Chaat vegetarisch
plant-based hühnchensalat nach nordindischer
streetfood art

105 15.50Sheekh no Kabab vegan
vegane lammspiesschen nach nordindischer streetfood
art

106 15.50Shami no Kabab vegan
vegane lammfleisch taler mit indischen
gewürzenverfeinert

107 27.50Masala Special vegetarisch/vegan
eine auswahl veg. vorspeisen

SUPPEN

108 11.50Tamatar Shorba vegetarisch
tomatensuppe zubereitet mit indischen gewürzen

109 11.50Dal Shorba vegan
linsensuppe zubereitet mit indischen gewürzen

110 12.50Mangomint Shorba vegetarisch
mangosuppe verfeinert mit minze

HAUPTGERICHTE NO CHICKEN

111 34.50Butter No Chicken vegetarisch
traditionell cremiges plant-based butter chicken

112 34.50No Chicken Tikka Masala vegetarisch
eine kreation von uk-indern gegrillte  plant-based
hühnchenstücke in einer orang-roten curry sauce

113 32.50No Chicken Curry vegan
traditionelles  plant-based hühnchencurry

114 34.50No Chicken Kadai vegan
saftige  plant-based hühnchenstücke mit peperoni und
zwiebeln zubereitet in einem kadai, indischer wok

115 33.50No Chicken Saag vegetarisch/vegan
plant-based hühnchencurry mit spinat

116 32.50No Chicken Korma vegetarisch
mildes und cremiges plant-based  hühnchencurry.
spezialität aus der moghulzeit

117 32.50No Chicken Methi Malai vegetarisch
cremiges  plant-based hühnchencurry mit bockshornklee
zubereitet

118 33.50No Chicken Vindaloo vegan
scharfes goanisches  plant-based hühnchencurry

119 35.50No Chicken Biryani vegan
das biryani hat seinen namen dem alt persischem wort
für reis zu verdanken. Reisgericht mit  plant-based
Chicken aus der moghulzeit

120 34.50No Chicken Tikka vegan
plant-based chicken im tandoor-ofen zubereitet

HAUPTGERICHTE GEMÜSE

142 27.50Baingan Ka Bharta vegan
auberginencurry. punjabi art

143 27.50Aloo Baingan vegan
kartoffel- und auberginencurry

144 27.50Aloo Palak vegan
nordindische spezialität mit spinat und kartoffeln

145 28.50Aloo Gobi vegan
kartoffel- und blumenkohlcurry

146 28.50Aloo Matar vegan
kartoffel- und grünes erbsen-curry

147 24.00Aloo Jeera vegan
kartoffelspezialität mit kreuzkümmel

148 27.50Chole Masala vegan
kichererbsencurry

149 29.50Bhindi Masala vegan
okra-spezialität mit indischen gewürzen

150 23.00Dal Tadka vegan
gelbes linsencurry

151 24.00Dal Makhani vegetarisch
dreierlei linsencurry

152 28.50Matar Paneer vegetarisch
hausgemachter frischkäse mit grünen erbsen zubereitet

153 27.50Paneer Makhani vegetarisch
vegetarische version des berühmten butter chickens mit
hausgemachtem frischkäse

154 28.50Palak Paneer vegetarisch
hausgemachter frischkäse in einer spinatcurry sauce

155 28.50Paneer Tikka Masala vegetarisch
die vegetarische version des berühmten chicken tikka
masalas mit hausgemachtem frischkäse

156 28.50Paneer Kadhai
hausgemachter indischer frischkäse mit peperoni und
zwiebeln
im kadai zubereitet, indischer wok

157 31.50Paneer Tikka vegetarisch
hausgemachter indischer frischkäse im tandoor-ofen
zubereitet

158 28.50Navraten Korma vegetarisch
cremiges gemüsecurry mit neun hauptzutaten zubereitet
mit hausgemachtem frischkäse

159 30.50Sabzi Biryani vegetarisch
das biryani hat seinen namen dem alt persischem wort
für reis zu verdanken. reisgericht aus der moghulzeit

160 28.50Malai Kofta vegetarisch
vegetarische bällchen in einer cremigen sauce spezialität
aus der moghulzeit

BEILAGEN UND BROTE (ROTI)

161 5.00Saada Chawal vegan
basmatireis

162 9.50Zafrani Chawal vegan
basmatireis mit safran

163 5.50Onion Chawal vegan
basmatireis mit zwiebeln

164 6.50Matar Chawal vegetarisch
basmatireis mit grünen erbsen

165 5.00Naan vegetarisch
frisch gebackenes indisches fladenbrot aus weissmehl

166 6.50Garlic Naan vegetarisch
frisch gebackenes indisches fladenbrot mit knoblauch

167 6.50Cheese Naan vegetarisch
frisch gebackenes indisches fladenbrot mit käse

168 5.00Tandoori Roti vegetarisch/vegan
frisches fladenbrot aus ruchmehl im tandoor-ofen
zubereitet
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169 6.50Lachedar Paratha vegetarisch
vielschichtiges fladenbrot aus ruchmehl mit butter
zubereitet

170 4.50Raita vegetarisch
hausgemachtes joghurt mit gurken und indischen
gewürzen

171 4.00Papadam vegan
geröstete, sonnengetrocknete linsencracker

172 5.00Indian Salad vegan
scheibchen von tomaten, zwiebeln, grünen chillies,
gurken und zitrone

DESSERT

176 8.50Mango Firni vegetarisch
hausgemachtes indisches mangomousse

WEISS 7.5DL

177 45.00Arneis di roero (Italien)
arneis 45

178 46.00Penfolds koonunga hill (Australien)
chardonnay 46

179 47.00Aigle les murailles aoc (Schweiz)
chasselas 47

ROSÉ 7.5DL

180 49.00Oeil de pedrix neuchâtel aoc (Schweiz)
pinot noir 49

ROT 7.5DL

181 48.00Ticino merlot (Schweiz)
merlot 48

182 55.00Gérard bertrand (Frankreich)
syrah 55

183 45.00Masi (Italien)
corvina, rondinella, molinara 45

184 79.00Amarone docg
della valpolicella, satori 79

185 85.00Dell' ornellaia
merlot, cabernet, sauvignon 85

186 65.00Tamaral crianza
tempranillo 65

BIER 3.3DL

187 7.50Kingfisher (Indien)

LASSI UND ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

188 7.50Mango lassi (indien)

189 7.50Sweet lassi plain (indien)

190 7.50Salty lassi plain (indien)

191 7.50Jeera lassi (indien)

192 4.50Coca Cola

193 4.50Coca Cola Zero

TEE

194 7.50Indischer Chai

195 7.50Indischer Chai vegan
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