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ANTIPASTI

106 28.00Carpaccio di filetto di manzo con scaglie di
parmigiano
Rindsfilet Carpaccio mit Parmesansplitter, mit Salz und
Pfeffer
gewürzt, geliefert mit Zitronenschnitz

107 27.00Tartare di manzo
Rinds-Tatar mit Focaccia und Butter gewürzt nach Art
des Hauses (mild/medium/scharf)

108 28.00Saute di vongole veraci
Sautierte Venusmuscheln mit Chili, Knoblauch, Öl und
Petersilie

109 28.50Salmone marinato con agrumi su insalata di
finocchio
Handgeschnittener selbstmarinierter Lachs (NOR) mit
Fenchel und Zitrusfrüchten an Hausdressing

110 45.00Antipasto misto della casa (für 2 Personen)
Gemischte italienische Vorspeise ab 2 Personen mit
luftgetrockneten und
geräucherten Schinken, Käsesorten und Häppchen nach
Tagesangebot

MINESTRONE

111 14.00Minestrone di verdure fresche
Gemüse Minestrone nach Saisonangebot

INSALATA

112 10.50Insalata verde di Stagione
Marktfrischer Blattsalat

113 12.50Insalata mista di Stagione
Frischer saisonaler Salat

114 24.00Pomodorini e mozzarella di bufala
Kleine Tomaten mit Bufala Mozzarella

I PRIMI

115 23.00Spaghetti pomodoro e basilico (v)
Spaghetti mit Tomaten und Basilikum

116 23.00Spaghetti al aglio, olio e peperoncino (v)
Spaghetti mit Knoblauch, Öl und Chili

117 27.00Spaghetti Carbonara
Spaghetti mit Schweinebacke, Eier und Parmesan

118 24.00Penne all‘Arrabbiata (v)
Penne an scharfer Tomatensauce und Knoblauch

119 27.00Penne Amatriciana
Penne mit Schweinebacke

120 34.00Spaghetti Vongole veraci
Spaghetti mit Venusmuscheln

121 27.00Parmigiana di melanzane (v)
Auberginen-Parmesan-Mozzarella Auflauf an
Tomatenspiegel

122 27.00Lasagne alla Bolognese
Pasta Blätter mit Käse, Béchamel Sauce hausgemacht in
der klassischen Form mit Hackfleisch in Tomatensauce

123 34.00Risotto alla milanese con midollo
Mailänder Risotto mit Mark nach altem Rezept für
Liebhaber der lombardischen Küche

124 29.00Mezzoluna al salmone con pomodoro e basilica
Pasta mit Lachs, Tomaten und Basilikum

125 28.00Raviolini del Plin in salsa di gorgonzola
Kleine Ravioli gefüllt mit Rind, Schwein, Mortadella,
Parmesan

126 29.00Ravioli alle melanzane su pesto Genovese (v)
Ravioli mit Auberginen auf Pesto nach Genueser Art

CARNE

127 46.00Scaloppina di vitello al limone con tagliatelle
fresche
Kalbsschnitzel an Zitrone mit frischen Tagliatelle

128 48.00Saltimbocca alla Romana con risotto parmigiana
Kalbsschnitzel mit Prosciutto und Salbei mit Parmesan
Risotto

129 56.00Filetto di manzo alle erbette fresche e spinaci in
foglia
Rindsfilet an frischen Kräutern mit Blattspinat

130 44.00Ossobucco in umido con patate
Kalbshaxe mit Kartoffeln

PESCE

131 46.00Filetto di Branzino alla mediterannea con riso
Hermes Rosso
Filet vom Wolfsbarsch mit Hermes Rosso Reis nach
mediterraner Art

132 46.00Gamberoni aglio e peperoncino con riso Hermes
Rosso
Knoblauch-Chili-Garnelen mit Hermes Rosso Reis

CONTORNI

133 12.00Formaggi
1 Sorte

134 19.00Formaggi misti
Käseplatte gemischt

PIZZE

135 20.50Margherita (v)
Tomaten, Mozzarella, Basilikum

136 24.00Prosciutto e funghi
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Champignons

137 24.004 Stagioni
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Champignons,
Artischocken, Oliven

138 25.50Tirolese
Mozzarella, Pecorino, gemischte Pilze, geräucherter
Speck

139 23.00Napoli
Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen, Oliven

140 23.50Diavola
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Chili, Knoblauch,
Zwiebeln

141 25.50San Daniele
Tomaten, Mozzarella, San Daniele, Rucola und Parmesan
Splitter

142 25.50Delicata
Tomaten, Mozzarella, San Daniele, Mascarpone

143 23.50Calzone
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken, Champignons,
Artischocken

144 23.50Bufala (v)
Tomaten, Buffel Mozzarella, Basilikum

145 23.50Vegetariana (v)
Tomaten, Mozzarella, gegrilltes Gemüse

146 25.504 formaggi Bianca (v)
Mozzarella, Gorgonzola, Parmigiano, Montasio

147 24.50Hawaii
Tomaten, Mozzarella, Ananas, gekochter Schinken

148 24.50Tonno Cipolla
Tomaten, Mozzarella, Thon, Zwiebeln
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DOLCI

149 14.00Tiramisù della casa
Hausgemachtes Tiramisù

150 12.00Panna Cotta di stagione
Rahmköpfli auf Italienisch mit Früchten nach Saison

151 14.00Semifreddo ricotta e pera
Halbgefrorener Ricotta Birnen Kuchen aus unserer
Patisserie

152 14.00Mousse al cioccolato fondente
Klassisches Mousse au Chocolat
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